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                              Приказ от 14.09.2022. № 125
Организация горячего питания обучающихся питания в МКОУ «Подбужская основная школа»
Глава 1.
ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

1.1. Настоящее положение разработано в соответствии со статьями 37, 41, пунктом 7 статьи 79 Федерального закона от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в РФ», Федеральным законом от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», утвержденными постановлением главного санитарного врача от 27.10.2020 № 32, СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», утвержденными постановлением главного санитарного врача от 28.09.2020 № 28,  Устава МКОУ «Подбужская основная  школа», в целях сохранения и укрепления здоровья обучающихся , обеспечения обучающихся оптимальным питанием, отвечающим возрастным и физиологическим потребностям обучающихся.
1.2.Основными задачами организации питания детей являются создание условий для его социальной и экономической эффективности, направленных на обеспечение учащихся рациональным и сбалансированным питанием, гарантирование качества и безопасности питания, пищевых продуктов, используемых в приготовлении блюд, пропаганду принципов здорового и полноценного питания.

Глава 2. 

ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ШКОЛЬНИКОВ.

2.1. Организация питания осуществляется в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.2. – 2821 -10«Санитарно- эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях»

2.2.Объёмно – планировочное и конструктивное решение зданий,состав, площадь помещений, их внутреннее устройство, освещение, вентиляция, температурный режим и оборудование столовой должно соответствовать требованиям СанПиН 2.4.2. – 2821 – 10 и технического режима.

2.3.Обучающиеся имеют право получать горячее питание по месту обучения в МКОУ «Подбужская основная школа»
2.4. Питание в МКОУ «Подбужская основная школа» организовано в школьной столовой.
2.5. Обучающиеся получают питание на платной основе за счет средств родителей (законных представителей),бюджета района, федерального бюджета
2.6. Обучающимся из многодетных семей и малообеспеченных семей предоставляется бесплатное питание  в рамках средств, выделяемых из муниципального бюджета. Зачисление на бесплатное питание обучающихся, находящихся в трудной жизненной ситуации, осуществляет администрация школы совместно с Советом родителей, Управляющим советом на основании заявлений родителей (законных представителей) и акта обследования социально-бытовых условий. Списки обучающихся, зачисленных на бесплатное питание, корректируются ежеквартально, рассматриваются на педагогическом совете и утверждаются приказом директора школы.
2.7.Для обучающихся  должно быть организованно двухразовое горячее питание (завтрак и обед). Для детей, посещающих дошкольную группу, дополнительно – полдник. Горячее питание предусматривает наличие горячего первого и (или) второго блюда, доведенного до кулинарной готовности, порционированных и оформленных.

Фактический рацион питания должен соответствовать утвержденному меню.

2.8.Организация питания в МКОУ «Подбужская основная  школа» должна соответствовать санитарно-эпидемологическим требованиям, предъявляемым организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях.

2.9.Питание обучающихся осуществляется в соответствии с разработанным Организатором питания и согласованным руководителем Учреждения и территориальным органом исполнительной власти, уполномоченным осуществлять государственный  санитарно-эпидемологический надзор в Хвастовичском районе (далее – орган Роспотребнадзора) десятидневным примерным меню с учетом сезонности, необходимого количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона. 
2.10. Проверка пищи на качество до приема  ее детьми ежедневно осуществляется членами бракеражной комиссии. Состав и положение о комиссии утверждается приказом директора школы
 2.11. Порядок питания учащихся (режим работы столовой, время перемен для приема пищи) разрабатывается и утверждается приказом директора МКОУ «Подбужская основная школа».
2.12. Поставку продуктов и продовольственного сырья  в школьную столовую осуществляет поставщиками, определяемыми конкурсом на основе котировочных заявок. 
2.13. При организации питания обучающихся, может использоваться сельскохозяйственная продукция, заготовленная и выращенная на пришкольном учебно-опытном участке, при наличии документов, подтверждающих ее качество и безопасность.
2.14. Приготовление блюд осуществляется персоналом, знающим основы технологии школьного питания, имеющих допуск к работе на предприятиях общественного питания.

2.15. Кухонные работники обеспечивают чистоту в помещениях столовой, организовывают в соответствии с требованиями СанПин уборку обеденных столов после каждого организованного приема пищи.
Глава 3. 
ОБЯЗАННОСТИ ШКОЛЫ:

 3.1. Школа обеспечивает условия бесперебойной работы школьной столовой;

 3.2. Электро-, водо- теплоснабжение и водоотведение школьной столовой;

 3.3.Организует охрану помещений столовой во внерабочее время в общем режиме;

 3.4.Утверждает график работы столовой;

 3.5. Проводит разъяснительную и организационную работу среди родителей и учащихся по пропаганде гигиенических основ питания;

 3.6. Постоянно осуществляет контроль за санитарным состоянием помещения.

Глава 4. 
КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ПИТАНИЯ:

4.1. Контроль за организацией питания обучающихся, работой школьной столовой

общеобразовательных учебных заведений и качеством приготовления пищи осуществляется органами и учреждениями государственного санитарного надзора, государственными органами управления образованием, торговлей и иными государственными органами в рамках своей компетенции в соответствии с законодательством.

4.2.Качество готовой пищи ежедневно проверяет бракеражная комиссия, утверждаемая приказом директора школы.

В состав бракеражной комиссии входят: повар школьной столовой представитель администрации школы, медицинский работник школы, дежурный учитель. По итогам проверки делается обязательная запись в бракеражном журнале.

4.3.Медицинский работник осуществляет постоянный контроль за соблюдением действующих санитарных правил и норм в столовой общеобразовательного учебного заведения, проводит витаминизацию блюд, контролирует своевременное прохождение работниками столовой медицинских осмотров и другое.

4.4.Постоянный контроль над работой столовых общеобразовательных учебных заведений осуществляется комиссией Совета школы по питанию. Результаты проверок оформляются справками с последующим их рассмотрением на Совете школы.

4.5.Ответственность за организацию питания учащихся, в соответствии СанПиН 2.4.2. – 2821-10 «Санитарно- эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях», СанПиН 42-123-5777-91 «Санитарные правила для предприятий общественного питания», расходование бюджетных средств на эти цели, соблюдение санитарно-гигиенических требований возлагается на директора школы, повара школьной столовой, заведующего хозяйством  школы, медсестру школы.

ГЛАВА 5. 
Режим работы школьной столовой п питания учащихся.

5.1. Повар школьной столовой организует: 
Горячие завтраки для учащихся 1-9 классов в 9ч.45мин. 
Горячие обеды для учащихся 1-9 классов в  11.35, 
12ч.40мин., 
5.2. Классные руководители:

· принимают заявления от родителей или лиц, их заменяющих, на предоставление беси л атн о го п и тан и я;

· ведут учет питания детей в классе по категориям;

· находяться в столовой во время приема пищи учащимися;

5.3.Заведующий хозяйством школы ведет учет фактического количества учащихся из малообеспеченных и многодетных семей, получивших питание за счет средств родителей и субвенций в целом по школе.

